OBIAD SERWOWANY Z DESEREM
69 zt/ os.

ZUPY (1 DO WYBORU)

OBIAD SERWOWANY

- Barszcz ukrainski.

- Grzybowa z makaronem z akcentem zielonej pietruszki.
59 ZV OS. - Krem pomidorowy.

- Rosot krolewski z makaronem.

- Tradycyjny zurek z jajkiem.

- Krem z biatych warzyw.

DANIE GLOWNE (1 DO WYBORU)

ZUPY (1 DO WYBORU)

- Barszcz ukrainski.

- Grzybowa z makaronem z akcentem zielonej pietruszki. - Schab sous-vide z sosem mysliwskim z kurkami, puree

- Krem pomidorowy. ziemniaczano -marchewkowe, mix satat z sosem winegreat.

- Filet z kurczaka marynowany w cytrynie i tymianku z plackami
warzywno-ziemniaczanymi i satatkg ze szpinaku z granatem.

- Gulasz z indyka z podgrzybkami, grillowang papryka, peczotto i

) kapustg pekinska z pomarancza i koperkiem.

DANIE GLOWNE (1 DO WYBORU) - Karczek pieczony z czosnkiem, kluski slaskie, buraczki na zimno.

- Poledwiczki wieprzowe faszerowane oscypkiem na sosie
zurawinowym, puree ziemniaczane, mix satat ze stonecznikiem
i pomidorkami koktajlowymi.

- Rosot krélewski z makaronem.
- Tradycyjny zurek z jajkiem.
- Krem z biatych warzyw.

- Schab sous-vide z sosem mysliwskim z kurkami, puree
ziemniaczano-marchewkowe, mix satat z sosem winegreat.

- Filet z kurczaka marynowany w cytrynie i tymianku
z plackami warzywno-ziemniaczanymi i satatkg ze
szpinaku z granatem.

- Gulasz z indyka z podgrzybkami, grillowang papryka,
peczotto i kapustg pekinska z pomaranczg i koperkiem.

- Karczek pieczony z czosnkiem, kluski slgskie,

- Lasagne ze szpinakiem.
- Cukinia faszerowana kaszg kuskus, pieczarkami i pomidorami.
- Dorsz podany na ratatuj z ryzem basmati.

Do kazdego zestawu serwujemy 200 ml napoju/ os.

buraczki na zimno. DESERY (1 DO WYBORU)
- Poledwiczki wieprzowe faszerowane oscypkiem na
sosie zurawinowym, puree ziemniaczane, mix satat - Szarlotka na gorgco z gatkg lodéw waniliowych.
ze stonecznikiem i pomidorkami koktajlowymi. - Pana Cotta z sosem malinowym i cukrem migtowym.
- Lasagne ze szpinakiem. - Torcik czekoladowy.
- Cukinia faszerowana kasza kuskus, pieczarkami i pomidorami. - Truskawkowa fantazja
' - Dorsz podany na ratatuj z ryzem basmati. - Krem brule.

- Bankietowy sernik na zimno z galaretka.

i N te rfe ri e. p | Do kazdego zestawu serwujemy 200 ml napoju/ os.
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OBIAD W FORMIE BUFETU

80 z¥/ os.

Minimum 30 oséb.

Napoje: woda, napdj owocowy, kawa, herbata — bez limitu

ZESTAW 1

ZUPY

- Ogérkowa z ziemniakami.

- Krupnik z kaszy peczak z podgrzybkami.

DANIE GLOWNE

- Morszczuk pieczony.
- Kotlet de volaille.
- Schab pieczony w sosie wlasnym.
- Penne ze szpinakiem
i pomidorkami koktajlowymi.
- Kiluski slgskie.
- Ziemniaki puree.
- Brokut na ciepto.
- Suréwka wielowarzywna.
- Satata ze $mietana.

DESER

- Ciasto, owoce.

ZESTAW 2

ZUPY

Barszcz ukrainski.
Koperkowa z zacierkami.

DANIE GLOWNE

Dorsz panierowany w
ptatkach migdatowych.
Karkéwka pieczona ze Sliwkg
i ciemnym sosem.

Patki z kurczaka.

Spaghetti napoli.

Kasza gryczana.

Ziemniaki pieczone.

Bukiet warzyw na ciepto.
Suréwka z kapusty kiszone;j.
Suréwka ze szpinakiem, satatg lodowg
i pomidorkiem koktajlowym.

DESER

Jabtko pieczone, ciasto.

ZESTAW 3

ZUPY

- Ogrochowa.
- Krem z biatych warzyw.

DANIE GLOWNE

- toso$ pieczony z mastem czosnkowym.
- Kotlet wieprzowy w ztotej panierce.
- Pieczona pier$ z indyka.

- Lasagne ze szpinakiem.

- Ziemniaki puree.

- Kasza kuskus z groszkiem.

- Marchewka vichy z natkg pietruszki.
- Buraczki.

- Satata frezyjska z melonem.

DESER

- Pana cotta z musem truskawkowym.
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80 zl/ os.

Minimum 30 oséb.

OBIAD W FORMIE BUFETU

Napoje: woda, napdj owocowy, kawa, herbata — bez limitu

ZESTAW 4

ZUPY

- Ros6t z makaronem.
- Kapusniak staropolski.

DANIE GLOWNE

- Pstrag pieczony z mastem czosnkowym.

- Tradycyjny kotlet schabowy.

- Klopsiki drobiowe w sosie koperkowym.
- Makaron z brokutami i sosem serowym.
- Ziemniaki gotowane.

- Fasolka szparagowa z mastem.

- Ryz.

- Mix satat.

- Marchewka z ananasem.

DESER

- Krem twarogowy z wisniami.

ZESTAW 5

ZUPY

- Pieczarkowa z makaronem.
- Krem z brokutow.

DANIE GLOWNE

- Miruna w ciescie.

- Szynka w warzywach.

- Piers$ faszerowana szpinakiem i
serem feta w sosie $mietanowym.

- Placki ziemniaczano-warzywne.

- Ziemniaki gotowane.

- Makaron.

- Kalafior z butka tarta.

- Surdéwka colestaw.

- Satata mastowa z rzodkiewkgq i

zielonym ogorkiem z sosem vinegreat.

DESER

- Ciasto/ owoce.

ZESTAW 6

ZUPY

Jarzynowa.
Rosotek z kluseczkami pétfrancuskimi.

DANIE GLOWNE

Sandacz pieczony.

Zeberka.

Gotgbki z sosem pomidorowym.
Peczotto po izersku.

Ziemniaki puree.

Kopytka.

Marchewka z groszkiem.
Suréwka z kapusty

pekinskiej z sosem winegret.
Mizeria.

DESER

Galaretka owocowa z bita $mietang.
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KOLACJA UROCZYSTA
99 zV/ os.

Napoje: woda, napdj owocowy, kawa, herbata — bez limitu

Polecamy DJ od 2000 ztza 6 h

DANIA GLOWNE DESERY
(1 DO WYBORU) (1 DO WYBORU)
1. Pulpeciki z mozzarellg 1. Szarlotka na gorgco

i stonecznikiem z puree z gatka lodéw waniliowych.

marchewkowym, satata 2. Pana Cotta z
z rukoli, roszponki sosem malinowym
z pomidorkiem koktajlowym i cukrem mietowym.
i czerwong cebulka. . Torcik czekoladowy.
2. Kotleciki ze schabu w . Truskawkowa fantazja.
sosie kurkowym z Krem brule
babkg ziemniaczang i . Bankietowy s.ernik na
fasolkg szparagows. e
3. Kotlet wieprzowy w zfocistej zimno z galaretka.
panierce, ziemniak pieczony
z gzikiem, mix satat z
sosem winegreat.
4. Pieczona piers z kurczaka
z sosem borowikowym,
makaronem szpinakowym,
suréwka z marchewki
zananasem.
5. Kotleciki z kaszy gryczanej
z sosem grzybowym i brokutami.
6. Marynowany filet z sandacza
podany na ratatouille
warzywnym z sosem
cytrynowo-maslanym,
ryzem basmatti.
7. Ciemny gulasz z soczewicy
z dodatkiem papryki i pieczarek.

(o226 ) IR SN OV ]

ZIMNE PRZEKASKI (1 DO WYBORU)

ZESTAW NR 1:

Pétmisek mies pieczonych.

. Ptyta seréw.

. Sledz w oleju.

. Satatka jarzynowa.

Jajka w sosie tatarskim.

. Kanapki z pumpernikla
z twarozkiem i
wedzonym tososiem.

7. Satatka z brokutow

i pomidorow z sosem

czosnkowym.

oOUAWN P

8. Pomidor, ogérek zielony.

9. Smalec, ogérek
kiszony, chleb wiejski.

10. Marynaty- pieczarki, ogorek
konserwowany, patison.

11. Sos czosnkowy, sos
chrzanowo zurawinowy.

12.Pieczywo, masto.

ZESTAW NR 2:

1.

NN

© o ~No»

11.

Pétmisek migs pieczonych.

. Plyta serow.
. Galaretka z kurczaka.
. Safatka grecka.

Tortilla z kurczakiem
i warzywami.

. Sledz po wegiersku.

. Jaja z kawiorem.

. Pomidor, ogérek zielony.
. Smalec, ogoérek kiszony,

chleb wiejski.

. Marynaty - pieczarki, ogérek

konserwowany, patison.
Sos czosnkowy, sos
chrzanowo zurawinowy.

12.Pieczywo, masto.

ZESTAW NR 3:

1
2
3.
4
5
6

10.

11.

. Potmisek migs pieczonych.
. Plyta serow.

Satatka z krewetkami.

. Satatka z serem plesniowym.

. Pasztet pieczony.
. Tortilla z kurczakiem

i warzywami.

. Babeczki z kremem

twarozkowym i warzywami.

. Pomidor, ogorek zielony.
. Smalec, ogérek

kiszony, chleb wiejski.
Marynaty - pieczarki, ogérek
konserwowany, patison.
Sos czosnkowy, Sos
chrzanowo zurawinowy.

12.Pieczywo, masto.
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159zl os.

KOLACJA UROCZYSTA

Napoje: woda, napdj owocowy, kawa, herbata — bez limitu.

PRZYSTAWKA
(1 DO WYBORU)

1. Satatka z sera mozzarella
i $wiezych pomidorkow
z pesto bazyliowym.

2. Krem pomidorowy
ze $mietanka bazyliows.

3. Tatar z wedzonego fososia
i zielonego ogorka.

4. Izerski krem grzybowy.

5. Bulion podany z kaszg peczak
i warzywami.

6. Mtode liscie szpinaku
zmakaronem grandine,
suszonymi pomidorami,
mozzarellg i szynkg
dtugo dojrzewajaca.

DANIA GLOWNE
(1 DO WYBORU)

1. Pulpeciki z mozzarellg i
stonecznikiem z puree
marchewkowym, satata z
rukoli, roszponki z
pomidorkiem koktajlowym
i czerwong cebulka.

2. Kotleciki ze schabu w sosie
kurkowym z babkg ziemniaczang i
fasolkg szparagowa.

3. Kotlet wieprzowy w zfocistej panierce,
ziemniak pieczony z gzikiem, mix satat
z sosem winegreat.

4. Pieczona pier$ z kurczaka z sosem

borowikowym, makaronem szpinakowym,

suréwka z marchewki z ananasem.

5. Kotleciki z kaszy gryczanej
z sosem grzybowym i brokutami.

. Marynowany filet z sandacza podany na
ratatouille warzywnym z sosem
cytrynowo-maslanym, ryzem basmatti.

7. Ciemny gulasz z soczewicy z

dodatkiem papryki i pieczarek.

(2]

DANIE CIEPLE NOCNE
(1 DO WYBORU)

1. Boeuf strogonow z wotowiny.

2. Barszcz czerwony czysty z krokietem
lub pasztecikiem z kapusta i pieczarkami.

3. Flaki.

4. Bigos.

5. Pierogi obsmazane - MIX.
6. Warzywa grillowane.

Polecamy DJ od 2000 ztza 6 h

DESERY
(1 DO WYBORU)

1. Szarlotka na gorgco
z gatka lodéw waniliowych.
2.Pana Cotta z sosem
malinowym i cukrem
mietowym.
3. Torcik czekoladowy.
4. Truskawkowa fantazja.
5.Krem brule.
6. Bankietowy sernik
na zimno z galaretka.

ZIMNE PRZEKASKI
(1 DO WYBORU)

ZESTAW NR 1:

Pétmisek mies pieczonych.

. Plyta seréw.

. Sledz w oleju.

. Satatka jarzynowa.

. Jajka w sosie tatarskim.

. Kanapki z pumpernikla
z twarozkiem i
wedzonym tososiem.

7. Satatka z brokutéw i
pomidoréw z sosem
czosnkowym.

8. Pomidor, ogodrek zielony.

9. Smalec, ogoérek
kiszony, chleb wiejski.

10. Marynaty- pieczarki, ogorek
konserwowany, patison.

11. Sos czosnkowy, sos
chrzanowo zurawinowy.

12.Pieczywo, masto.

oUhwWN R

ZESTAW NR 2:

1. Pétmisek mies pieczonych.
2. Plyta seréw.
3. Galaretka z kurczaka.
4. Satatka grecka.
5. Tortilla z kurczakiem
i warzywami.
6. Sledz po wegiersku.
7. Jaja z kawiorem.
8. Pomidor, ogérek zielony.
9. Smalec, ogérek kiszony, chleb
wiejski.
10. Marynaty- pieczarki, ogérek
konserwowany, patison.
11. Sos czosnkowy, sos chrzanowo
Zurawinowy.
12. Pieczywo, masto.

ZESTAW NR 3:

Pétmisek mies pieczonych.

Ptyta seréow.

Satatka z krewetkami.

Satatka z serem plesniowym.

Pasztet pieczony.

Tortilla z kurczakiem

i warzywami.

Babeczki z kremem

twarozkowym i warzywami.

8. Pomidor, ogérek zielony.

9. Smalec, ogorek kiszony,
chleb wiejski.

10. Marynaty- pieczarki, ogérek
konserwowany, patison.

11.Sos czosnkowy, sos
chrzanowo zurawinowy.

12.Pieczywo, masto.

o0, wWwN R
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OBIADOKOLACJA
59zt/ os.

w formie zréznicowanego bufetu. MENU Szefa Kuchni

KOLACJA GRILLOWA
119 zt/ os. 109 zt/ os.

do kolacji grillowej polecamy piwo - 301

99 zl/ os.

ZESTAW 1 ZESTAW 2

BIZNES

- Pstrag z grilla.
- Zurek.
- Bigos.
- Palki z kurczaka grillowane.
- Kietbaski grillowane.
- Kaszanka z cebulka.
- Karkéwka grillowana.
- Szaszlyki warzywne.
- Ziemniaki pieczone
w mundurkach z twarogiem.

- Bagietki z mastem czosnkowym.
- Satatka wiosenna.

- Salatka cezar.

- Safatka capresse.

- Smalec, ogorek kiszony,
chleb wiejski.

' - Musztarda, ketchup.

- Pieczywo, masto.

i n te rfe ri e. p | Napoje: woda, herbata - bez limitu.

sport i ~drowie caly rok 0,5 | piwa/ os.

- Hamburgery wieprzowo-wotowe.
- Bigos.

- Kietbasa z grilla.

- Karkéwka grillowana.

Skrzydetka z kurczaka grillowane.
- Szasztyki drobiowe.

- Satatka grecka.

Satatka z kurczakiem i tortellini.

- Ziemniaki pieczone

w mundurkach z twarogiem.
Bagietki z mastem czosnkowym.

- Smalec, ogorek kiszony,

chleb wiejski.

- Musztarda, ketchup.
- Pieczywo, masto.

Napoje: woda, herbata - bez limitu.

ZESTAW 3

Kietbaska grillowana.
Kaszanka z cebulka.
Karkéwka grillowana.
Bigos.
Zurek.
- Ziemniaki pieczone.
- Bagietki z mastem czosnkowym.
- Mix satat.
- Smalec, ogorek kiszony, chleb wiejski.
Musztarda, ketchup.
Pieczywo, masto.

Napoje: woda, herbata - bez limitu.



MENU
BIZNES

"

60 zi/ os.

Napoje: woda — bez limitu.

MENU ZIMNA PLYTA

ZESTAW 1

- Potmisek mies pieczonych.

- Plyta serow.
- Sledz w oleju.

- Satatka jarzynowa.

- Jajka w sosie tatarskim.

- Kanapki z pumpernikla

z twarozkiem i wedzonym fososiem.

- Satatka z brokutéw i pomidoréw
Z sosem czosnkowym.
- Pomidor, ogérek zielony.

- Smalec, ogdérek kiszony, chleb wiejski.

- Marynaty- pieczarki, ogérek
konserwowany, patison.

- Sos czosnkowy, sos
chrzanowo zurawinowy.

- Pieczywo, masto.

ZESTAW 2

Potmisek mies pieczonych.
Ptyta seréw

Galaretka z kurczaka.
Satatka grecka.

Tortilla z kurczakiem i warzywami .

Sledz po wegiersku.

Jaja z kawiorem.

Pomidor, ogoérek zielony.

Smalec, ogoérek kiszony, chleb wiejski.
Marynaty- pieczarki, ogérek
konserwowany, patison.

Sos czosnkowy, sos

chrzanowo zurawinowy.

Pieczywo, masto.

DANIA CIEPLE (1 DO WYBORU)

15zl/ os.

- Barszcz czerwony czysty z krokietem lub pasztecikiem z kapusta i pieczarkami.

- Flaki.
- Bigos.
- Pierogi obsmazane - MIX.

i n te rfe rl e- p | - Warzywa grillowane.

sport i ~drowie caly rok

ZESTAW 3

Potmisek migs pieczonych.

Plyta seréow.

Satatka z krewetkami.

Satatka z serem plesniowym.
Pasztet pieczony.

Tortilla z kurczakiem i warzywami.
Babeczki z kremem
twarozkowym i warzywami.
Pomidor, ogérek zielony.

Smalec, ogodrek kiszony, chleb wiejski.
Marynaty- pieczarki, ogérek
konserwowany, patison.

Sos czosnkowy, sos

chrzanowo zurawinowy.
Pieczywo, masto.
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PRZERWA KAWOWA

25 zi/ os.

35 zl/ os.

452zl os.

PROPOZYCJA 1

Przerwa kawowa jednorazowa
(nieuzupetniana)

- Kawa, herbata.

- Woda gazowana.

- Woda niegazowana.
- Soki.

- Ciastka kruche.

- Ciasto (1 rodzaj).

- Jabtka.

PROPOZYCJA 2

Przerwa kawowa ciggta
do 7h

- Kawa.

- Herbata.

- Woda gazowana.

- Woda niegazowana.
- Soki.

- Ciastka kruche.

- Ciasto (2 rodzaje).
- Owoce.

- Koktajl.

PROPOZYCJA 3

Przerwa kawowa ciagta
do 7h

- Kawa

- Herbata.

- Woda gazowana.

- Woda niegazowana.
- Soki.

- Ciastka kruche.

- Ciasto (3 rodzaje).
- Cukierki.

- Owoce.

- Koktajl.

- Mus czekoladowy.
- Warzywa surowe z dipami.



OPEN BAR

PROPOZYCJA 1

752z} os. (3h)
1052zt os. (5h)

PROPOZYCJA 2

95 zt/ os. (3h)
125 zi/ os. (5h)

PROPOZYCJA 3

110 zl/ os. (3h)
140 zt/ os. (5h)

PROPOZYCJA 4

140 zl/ os. (3h)
170 zl/ os. (5h)

MENU

- Wino - biate i czerwone.
- Piwo - litovel, holba.
B I Z N E S - Napoje gazowane - coca
cola, fanta, sprite, tonic.
- Soki owocowe - cappy.

- Woda mineralna.
- Kawa/ herbata.

Cena zawiera nielimitowane
spozycie napoi w ciggu
3 lub 5 godzin.

Kazda kolejna rozpoczeta
godzina 20 zt za osobe
(liczona wedtug listy oséb
zgtoszonych w chwili
rozpoczecia imprezy,
minimum 10 oséb).

>
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- Wédka czysta - wédka smakowa
po wczesniejszym powiadomieniu.

- Wino - biate i czerwone.

- Piwo - litovel, holba.

- Napoje gazowane - coca
cola, fanta, sprite, tonic.

- Soki owocowe - cappy.

- Woda mineralna.

- Kawa/ herbata.

Cena zawiera nielimitowane
spozycie napoi w ciggu 3
lub 5 godzin.

Kazda kolejna rozpoczeta
godzina 25 zt za osobe
(liczona wedtug listy oséb
zgtoszonych w chwili
rozpoczecia imprezy,
minimum 10 oséb).

- Woédka czysta, smakowa.

- Wino - biate i czerwone.

- Piwo - litovel, holba.

- Gin, campari.

- Martini - dry, bianco, rosso.

- Napoje gazowane - coca cola,
fanta, sprite, tonic.

- Soki owocowe - cappy.

- Woda mineralna.

- Kawa/ herbata.

Cena zawiera nielimitowane
spozycie napoi w ciggu 3 lub
5 godzin.

Kazda kolejna rozpoczeta
godzina 30 zt za osobe
(liczona wedtug listy oséb
zgtoszonych w chwili
rozpoczecia imprezy,
minimum 10 oséb).

- Wadka czysta, smakowa.

- Wino - biate i czerwone.

- Piwo - litovel, holba.

- Gin, campari.

- Martini- dry, bianco, rosso.

- Rum, metaxa, tequila, whisky
(johnie walker red label, ballantines).

- Jegermeister.

- Likiery.

- Napoje gazowane - coca
cola, fanta, sprite, tonic.

- Soki owocowe - cappy.

- Woda mineralna.

- Kawa/ herbata.

Cena zawiera nielimitowane
spozycie napoi w ciagu 3 lub
5 godzin.

Kazda kolejna rozpoczeta
godzina 45 zt za osobe
(liczona wedtug listy osob
zgtoszonych w chwili
rozpoczecia imprezy,
minimum 10 os6b).



